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Attribute für große Versprechen, die gehalten werden! 

Das ganze CoffeeShop-Menü und mehr über eine 

sanfte 7“ TouchScreen-Führung für ein ansprechen-

des und zeitgemäßes Bedienerlebnis, einer immensen 

Aus wahl und Xtra großem Kaffeebohnenbehälter 

on Top. Garantierter Genuss mit komfortabler 

Reichweite. Genuss zum Schmecken und Fühlen. 

Selbstverständlich mit allen -Optionen erhältlich!

State of the Art
cino grande premium
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Direktwahl- cino grande premium 
möglichkeiten
Moccacino®	 •
Cappuccino	 •
Cappuccino	Extra	 •
Espresso	Macchiato	 •
Espresso	 •
Café	au	lait		 •
Latte	Macchiato	 •
Kaffee	schwarz	 •
Kaffee	weiß	 •
Choco	 •
Choco	Creme	 •
Teewasser	 •

Anwahlvarianten alternativ
11	Direktwahlen	1	Vorwahl	 •
10	Direktwahlen	2	Vorwahlen	 •

Vorwahloptionen
Big	Cup	 •
2.	Kaffeesorte	 •	
Typ	Filterkaffee	 •
X-tra	stark	 •
Vanille	 •	
Zucker	 •	
Kanne	 •
  
Technische Daten 
Höhe mit Bohnenbehälter in mm 670
Breite in mm 420
Tiefe in mm 584
Ausgabehöhe in mm 155
Leergewicht in kg 41
Anschluss 230 V - 50 / 60 Hz
Leistung (Modellbedingt) 2100 W / 3000 W
Festwasseranschluss	 •
Wassertank
Anzahl Mixer 2
Anzahl Container 4

Brühzeit
Tasse, je nach Spezialität ca. 15 - 30 Sek.

Kapazitäten / Reichweite
Kaffeeportionen ca. 200 Portionen
Chocoportionen ca. 100 Portionen
Milch Portionen/Topping ca. 150 Portionen
Tresterbehälter ca. 100 Portionen
Clean-Stop (Tresterbehälter) nach  ca. 100 Tassen
Reichweite  ca. 150 Tassen 

Besonderheiten / Optionen
Variflex®	Brühsystem	6	-14	g	 •
Brühkammerheizung	 •
Varitherm®	 •
Varigrind®	 •
Vorkonfiguriert	 •
Automatische	Spülreinigung	 •
Massenspeicher-Medium	 •
Vorbereitung	für	tm-on®	 •
Doppelauslass	+	INOX	Elemente	 •
Becherwerk 

Änderungen in Technik und Design vorbehalten. 
Stand 09/15

Technische Daten

Ihr Service- und Beratungspartner

Mit der stabilen und formschönen  

Uni-Base bekommt cino ein weiteres 

köstliches Alleinstellungsmerkmal.  

Sich selbst. Auf Uni-Base finden alle 

Modelle ihren Platz. 

Die Schlankeren haben Platz für  

Modul-on, Doppio sitzt alleine ab. 

In Uni-Base gibt es viel Platz für Kaffee, 

Becher & Zubehör. Mit Uni-Base wird 

cino zum Blickfang und zur beliebten 

Anlaufstelle. 

Corpus delizioso!


